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O café é um produto de grande consumo entre todas as classes do mundo e de
importancia para o desenvolvimento econémico frente as exportagdes mundiais.
No Brasil o café ganhou importancia econémica a partir do século XIX, porém
devido a crises, o0 setor da cafeicultura passou por algumas adversidades o que
incentivou as industrias a buscar cada vez mais a melhoria da qualidade do café,
identificando e respondendo aos anseios dos consumidores. A analise sensorial
pelo consumidor €& parte crucial no processo de desenvolvimento ou
melhoramento de produtos proporcionando um melhor acesso do mercado em
potencial de todos os tipos de café existentes e assim aumentar o consumo dos
brasileiros e as exportagcdes para outros paises. O objetivo deste trabalho foi
avaliar por teste de preferéncia, por comparacdo pareada, do café soluvel
cafeinado e descafeinado encontrado no mercado varejista do municipio de Cruz
das Almas, Bahia. O teste foi realizado na Faculdade Maria Milza (FAMAM). Duas
amostras de café soluvel de uma mesma marca encontradas no mercado foram
preparadas de acordo com as especificacdes do rétulo do produto, adicionando
32 gramas de café soluvel para 1 litro de agua aquecida, sem adigao de sacarose.
Uma salafoi preparada para receber os 30 provadores escolhidos aleatoriamente,
onde cada um preencheu uma ficha com os dados pessoais e estabeleceram a
preferéncia do café por comparacao pareada. Do numero total de respostas, 15
indicaram como preferida o café soluvel cafeinado e 15 o café descafeinado. O
numero minimo de julgamentos necessarios para estabelecer preferéncia de
uma amostra sobre a outra, com nivel de significancia a 5%, tem que ser igual a
21. Com base nos resultados, pode-se concluir que nido houve diferenca
significativa de preferéncia entre as amostras.
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