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O Carica papaya L. é uma espécie frutifera natural do sul do México e Guatemala produz
frutos conhecidos como mamao ou papaia, pertence a familia Caricaceae, seus frutos
possuem grande importancia economica em nivel mundial devido suas propriedades
terapéuticas e nutricionais. O Brasil € o terceiro maior produtor de mamao no mundo,
devido aos seus valores digestivos e nutritivos nacionalmente ¢ uma das fruteiras mais
consumidas, dentre os nutrientes presentes no mamao alguns deles sdo compostos
bioativos como a vitamina C e carotenoides que ¢ um precursor da vitamina A, que sao
compostos de interesse para industria farmacéutica por conter propriedades: antioxidante,
hepatoprotetora e anti-hipertensiva. A agricultura organica ¢ uma das tecnologias de
producdo que mais cresce, isso porque essa tecnologia compreende a producdo de
alimentos sem uso de agroquimicos, que tem como finalidade minimizar contaminagao
da natureza e/ou do homem, com isso ¢ promissor o cultivo do mamao organico pois
atualmente ¢ uma demanda do consumidor em consumir alimentos que nao agridam a
saude. Diante disso este estudo tem como objetivo geral avaliar as caracteristicas fisico-
quimicas e o teor de compostos bioativos de interesse para industria farmacéutica em
polpas de variedades de mamao comerciais ¢ ndo comerciais produzidas em sistema
organico e, como objetivos especificos determinar o rendimento da polpa, caracterizar
fisico-quimicamente (pH, acidez tituldvel, so6lidos soluveis e cor instrumental),
caracterizar o teor de compostos bioativos (carotenoides e vitamina C) e comparar os
resultados fisico-quimicos e de compostos bioativos de variedades comerciais e nao
comerciais produzidas em sistema organico. Trata-se de uma pesquisa quantitativa, que
sera realizada em um laboratorio de Tecnologia de Alimentos que fica localizado em Cruz
das Almas, Bahia. Os frutos serdao provenientes de um sistema organico de producao,
localizado em Lengois, Bahia. Serdo avaliados cinco 5 tratamentos, sendo trés
testemunhas: BS2000 (grupo solo, variedade comercial), Tainung n°1 (grupo formosa,
variedade comercial), BAG CMF-075 (resistente ao fungo phythophtora palmivora) e
duas variedades enxertadas Tainung n°l e BS2000 ambos enxertados no BAG CMF-075.
Os frutos serao colhidos no estadio dois de maturacao e serdo lavados, sanitizados, secos
em temperatura ambiente e posteriormente serdo analisados no estadio cinco de
maturagdo, quanto aos teores de acidez titulavel (% &cido citrico), pH, so6lidos soluveis (°
brix), cor instrumental, vitamina C (mg 100 g™!) e carotenoides totais (ug de carotenoides
gl de polpa). Serdo realizadas trés repeticdes experimentais e cada repeti¢io serd
realizada em triplicata e os dados obtidos serdo submetidos a analises de variancia. Com
essa pesquisa espera-se determinar o rendimento em polpa, quantificar o teor dos
compostos bioativos (vitamina C e carotenoides) e descrever a importincia desses
compostos para industria farmacéutica.

<S\7
FANIAM




AECONCAVO: DIVERSIDADE, GULTURA E AVANGOS TECHOLODGICOS

Palavras-chave: Carica papaya. Compostos Bioativos. Mamao. Sistema organico

<S\7
FANVIAM




